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Tray / Bandeja Nr. 5
Tava Adet
Tray BandejaDim | 00, 400 | 400 x 600
Tava Ebat mm
Power
i 062+21F | 75+21
Giig
KW
Thermal Power
T. Potencia
ipely 12.0 /140 6.0/ -
Kcal /Kw
Kg 205+ 50* 195 + 50*
Energy 400Vac 50Hz | 400Vac 50Hz
Energia (3PH+N+PE) | (3PH+N+PE)
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Model PMF 10G PMF 10E
Wmm 850 850
Lmm 1140 1140
Hmm 1260 1200
D mm 21M 2005
4 2.1 2.1
Tray / Bandeja Nr. 9 9
Tava Adet
Tray BandejaDim. |\ 404y 600 | 400 x 600
Tava Ebat mm
Power
Poteng.S 12+2.1* 15 + 2.1%
Giic
KW
Thermal Power
T. Potencia
1 Giic 14..0 /16.0 6.0/-
Kcal/Kw
Kg 295 + 50* 265 + 50*
Energy 400Vac 50Hz | 400Vac 50Hz
Energia (3PH+N+PE) | (3PH+N+PE)
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Model PMF 10DG PMF 10DE D 150° s ‘ LS i |;-|=.
Wmm 1060 1040 =l i} &N
@ @& | BASLAT ~f
Lrm 1100 1040 @ o || 1200 2 N
Hmm 1440 1445 = o 8. @r N
Dmm 2025 2030 ® © Laldlld N
M2 2.4 2.4 ©®
Tray / Bandeja Nr.
Tava Adet 10 g
Tray BandejaDim | ,n0 4 600 | 400 x 600
Tava Ebat mm
Power
P‘ggzc"" 1.5+ 2.1* 16+ 2.1* f_—
HORNO|
KW FIRIN
Thermal Power
T PoteTua /1 /2%
Isil Gug Stand - Base - F Chamber
Keal/Kw S e |
Kg 540 + 80* 440 + 80*
Energy 400Vac 50Hz | 400Vac 50Hz
Energia (3PH+N+PE) (3PH+N+PE)

PMrF OECO JESIGN
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100G/
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» Ekmek ve ince mamuller igin firn

» 3 farkl model

» Gaz ya da elektrikli kullanim

» Pisirme derecesi: 300°C max.

» Ig,dis yan paneller tamami paslanmaz

» Paslanmaz rezistans

» Paslanmaz cehenemlik (gaz tip), atmosferik burlér
» Ylksek izolasyon ile dUsUk yakit tiketimi
» Termal ¢ift cam

» Finn igi aydinlatma

» Kolay ve pratik kapi kolu

» Montaj ve kurulum gerektirmez

» Paslanmaz davlumbaz

» Bacasiz kullanim daviumbaz igin saklanmis
» Selale sistema ile ytksek buhar

» Gift hava fani ile tam pisme

» Dijital kontrol paneli

» Dokunmatik ekran (opsiyonel)

» Tekerli stand (opsiyonel)

» Baza(opsiyonel)

» Mayalama odasl (opsiyonel)

» Kolay kullanim ve bakim

» Ce belgeli Grln

» 2yl garanti

» entwickelt flr vielseitige backzwecke

» erhaltlich in 3 modellen (gas, elektro, rotation)
» versionen mit elektro- oder gasenergie

» backtemperatur: 300°c max.

» front-, innen- und seitenwande aus edelstahl

» die widerstande in elektrischen ausfihrungen aus
edelstahl

» atmospharischer brenner & edelstahlofen in
gasversion

» hohe isolierung zur energieeinsparung

» tUr mit gehartetem doppelglas

» halogenlampe fUr die backkammer

» griff zum einfachen 6ffnen

» plug-in-installation

» haube aus edelstahl

» rauchabsaugung in der haube versteckt
» wasserfalldampf stréomt fir hohen dampf
» doppelter luftheizventilator in der kammer
» digitales bedienfeld

» touchscreen-bedienfeld (optional)

» stdnder mit rollen (optional)

» bodenwannenhalter (optional)

» garkammer (gérung) (optional)

» pflegeleicht und sauber

» ce-zertifiziertes produkt

» 2 jahre garantie
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» Designed for multi-purpose of baking

» Available in 3 models (Gas,Electric,Rotary)

» Electric or gas energy versions

» Baking temperature: 300°C max.

» Front, interior and lateral panels in stainless steel

» The resistors in electric versions made of stainless steel

» Atmospheric burner & stainless steel furnace in gas version

» High isolation for energy saving

» Door with tempered double glasses

» Halogen lamp for the baking chamber
» Handle for easy opening

» Plug-in installation

» Stainless steel hood

» Fume extractor hidden in hood

» Waterfall steam flowing for high steam
» Double air heating fan in chamber

» Digital control panel

» Touch screen control panel (optional)
» Stand with wheels ( optional)

» Base tray holder (optional)

» Proofer chamber (fermentation) (optional)
» Easy to care and clean

» Ce certificated product

» 2 years of warranty

» tObbcélu slitéshez tervezték

» 3 modellben kaphato (gaz, elektromos, forgo)

» elektromos vagy gazenergias valtozatok

» sUtési hémeérseklet: 300°C max.

» ellils, belsd és oldalsd panelek rozsdamentes acélbdl
» az ellenallasok elektromos kivitelben rozsdamentes
acélbol

» atmoszférikus ég6 és rozsdamentes acél kemence gaz
kivitelben

» magas szigetelés az energiatakarékossag érdekében
» edzett duplaliveges ajtd

» halogén lampa a stt6kamrahoz

» fogantyu a kénnyU nyitashoz

» plug-in telepités

» rozsdamentes acél bura

» paraelszivd a motorhaztetébe rejtve

» vizesés g6z dramlik a nagy gézért

» dupla légflité ventilator a kamraban

» digitalis vezérlépanel

» érintéképernyds vezériépanel (opcionalis)

» kerekes allvany (opcionalis)

» alaptélca tartd (opcionalis)

» pedukalokamra (erjedés) (opcionalis)

» kdnnyen kezelhetd és tisztithatd

» ce mindsitésd termék

» 2 év garancia
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» Desinado para la variedad de coccion

» Disponible de 3 modelos(Gas,Electrica,Rotativo)
» Version en eléctrico o gas

» Temperatura; 300°C max.

» Paneles exteriores, campana y interior de INOX
» Resistan eléctrica de INOX

» Quemadora atmosférica incluida, camara de fuego
de INOX en gas version

» Alto aislamiento para ahorro de energia

» Puerto de doble termal vidrios

» lluminacion en camara

» Manilla robusta y fiable

» Plug-in instalacion, no requerido a montar

» Campana de acero inoxidable

» Descargador de humo, escondido en campana
» Reforzado vaporizador para mas denso en vapor
» Doble turbinas de aire

» Digital control panel

» Pantalla tactil (opcional)

» Soporte con ruedas (opcional)

» Cabina de bandejas  (opcional)

» Camara de estufa (fermentacion) (opcional)

» Facil manejo y limpiar

» Ce certificado

» Garantia de 2 anos

» MpefHa3HayeH Ana yHUBEPCanbHOM BbIMEYKU.

» [loctynHo 3 mopenu (ra3oBas, aneKTpryeckas, poTopHas).
» Bepcum ¢ aneKTprYeckoi nnm ra3oBon aHepruei

» Temnepatypa BbinekaHusa: makc. 300°C.

» MepepHne, BHYTPeHHME 11 6OKOBble MaHenu u3s
HepXaBeroLLen CTanu.

» Pe3ncTopbl B 3N1€KTPUYECKNX BEPCUAX U3rOTOBMIEHBI N3
Hep)XaBeloLLen CTanu.

» ATMOChepHas ropenika v neyb 13 HepXKaBeloLLell CTanu B
rasoBovi Bepcuu

» Bblcokas usonauua gna sHeprocbepexxeHns

» [1Bepb C ABONHBIM 3aKa/leHHbIM CTEKIIOM

» [anoreHHas namna s nekapHoi Kamepbl

» Pyuka ans Nerkoro oTKpbITvs

» YCTaHOBKa mnarvHa

» Kanot 13 HepxxaBetoLLen cTanm

» BbITAXKa fbIMa cripATaHa B KanoTe

» [ap BofoNaaa Teuet AnA BbICOKON Nofaun napa

» [IBOVIHOM BEHTUNATOP Harpesa BO3fyxa B Kamepe

» Lludposas naHenb ynpasneHus

» CeHcopHas naHesb ynpaeneHus (onuus)

» MNopcTaBKa Ha Konecax (onuMoHanbHo)

» [lepxkaTenb nogaoHa (onums)

» PaccToiHas Kamepa (6poxeHve) (onuyus)

» [poCTOTa B YXOA€E U YNCTKE

» CeptnduurmposaHHbit CE npogykt

» 2 rofja rapaHTiu
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Stand With Wheels®&
Soporte Con Ruedas®®
Tekerli Ayak Stande<@

» Congu pour une cuisine variée

» Disponible en 3 modéles (Gaz, Electrique, Rotatif)
» \lersion électrique ou gaz

» Température : 300°C maximum.

» Panneaux extérieurs, capot et intérieur en acier inoxydable
» Résistance électrique INOX

» Brlleur atmosphérique inclus, chambre de combustion
INOX en version gaz

» Haute isolation pour des économies d'énergie

» Verres a double port thermique

» Eclairage sur la caméra

» Poignée robuste et fiable

» Installation enfichable, aucun assemblage requis

» Hotte en acier inoxydable

» Extraire la fumée, cachée dans le capot

» Vaporisateur renforcé pour une vapeur plus dense
» Turbines a air doubles

» Panneau de commande numérique

» Ecran tactile (en option)

» Support avec roues (en option)

» Cabine plateau (en option)

» Chambre de cuisson (fermentation) (en option)

» Manipulation et nettoyage faciles

» Certifié CE

" 2 ans de garantie

Base With Tray Holder B¢
Cabineta Para Bandejas®"®
Baza Tepsi Tutuculu®@

» Progettato per la varieta di cottura

» Disponibile in 3 modelli (Gas, Elettrico, Rotativo)
» Versione elettrica o gas

» Temperatura: 300°C max.

» Pannelli esterni, cappa e interni in acciaio inox

» Resistenza elettrica INOX

» Bruciatore atmosferico incluso, camera di fuoco
INOX nella versione a gas

» Elevato isolamento per il risparmio energetico

» Vetri con doppia porta termica

» llluminazione sulla fotocamera

» Maniglia robusta e affidabile

» Installazione plug-in, nessun assemblaggio richiesto
» Cappa in acciaio inox

» Aspirare il fumo, nascosto nella cappa

» Vaporizzatore rinforzato per un vapore piu denso
» Turbine ad aria doppia

» Pannello di controllo digitale

» Touchscreen (opzionale)

» Supporto con ruote (opzionale)

» Cabina vassoio (opzionale)

» Camera della stufa (fermentazione) (opzionale)

» Facilita di movimentazione e pulizia

» Certificato CE

"2 anni di garanzia
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Fermentation Chamberes
Estufa Para Fermentare=
Mayalama Odasea
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DIGITAL CONTROUL
standard

TOUCH SCREEN
extra
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Eskisehir

Contact Us

" PHONE

+90 - 222 236 08 03

Q ADDRESS
' Eskisehir OSB 8. Cadde No:ll
PO 26110 - Eskisehir/ TURKIYE

. MOBILE

+90 - 533 543 07 59

EMAIL

bilgi@ondermak.com.tr

www.ondermak.com.tr





